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Wzrost lekoopornosci wsrod mikroorganizmow, jak i obecnie trendy na
stosowanie srodkow konserwujgcych naturalnego pochodzenia spowodowaty
zwiekszenie zainteresowania potencjalnymi preparatami biobojczymi takimi jak
olejki eteryczne i ekstrakty roslinne.

Olejek z miety pieprzowej (Mentha xpiperita L.) jest wykorzystywany w
przemysle ze wzgledu na aktywnosc¢ biologiczng, wtasciwosci lecznicze oraz walory
zapachowe. Otrzymuje sie go na drodze destylacji parg wodga, zawartosc¢ olejku w
surowcu wynosi od 1,0 - 3,5%. [1] Gtéwnymi lotnymi zwigzkami organicznymi
wystepujgcymi w olejku z miety pieprzowej sg min. mentol, menton, octan metylu
oraz mentofuran. Sktad chemiczny olejkow i ekstraktow mietowych jest silnie
zroznicowany ze wzgledu na pochodzenie. [2, 3].

Celem przeprowadzonych badan byto: wyodrebnienie bakterii E. coli z aparatury
przemystowej linii produkcyjnej sokow jednodniowych, ocena obecnosci enzymu
glukuronidazy, ocena wrazliwosci wyizolowanego szczepu na substancje o
charakterze antybiotycznym oraz badania wrazliwosci tego szczepu na olejki
eteryczne i ekstrakty mietowe.

*Materiat do badan stanowit izolat E. coli 48 wyosobniony z linii
technologicznej produkcji sokow jednodniowych na podtozu ENDO (BTL,
Polska).

*Obecnosc glukuronidazy oceniono w podfozu chromogennym TBX (BTL,
Polska) inkubowanym w temperaturze 44°C przez 24 godziny.

*Metodg Kirby-Bauera [4] w podfozu Mueller-Hinton (Biomaxima, Polska)
oznaczono opornosc E. coli 48 na antybiotyki: Ampicyline (AM 10ug),
gentamycyne (CN 10ug), tetracykline (TE 30pg), chloramfenikol (C 30pg) i
mieszanine sulfametoksazolu i trimetoprimu (SXT25). Klasyfikacji jako
szczep wrazliwy/oporny dokonano na podstawie rekomendacji EUCAST. [5]
* Metodg dyfuzyjng ptytkowo-cylinderkowg oceniono wrazliwosc izolatu na
komercyjne olejki eteryczne i ekstrakty z miety pieprzowej o stezeniach
0,5-4,0 [%]. Roztwory olejkow i ekstraktow sporzadzono w wodzie z Tween
80 (BTL, Polska). W badaniach wykorzystano handlowe olejki mietowe
firmy Aromatika, VeraNord, Semifarm, Dr. Beta i ETJA oraz dwa ekstrakty z
miety pieprzowej uzyskane metodg Soxhleta - ekstrakt z ogrodowej miety
pieprzowej i ekstrakt z miety z Maroka. Kontrole wzgledng stanowita woda
z Tween 80, a kontrole bezwzgledng olejek tymiankowy firmy ETJA. Strefy
zahamowania wzrostu podano w [mm)].

*Analize GC-MS probek badanego olejku mietowego wykonano za pomoca
chromatografu gazowego HP 689 sprzezonego ze spektrometrem
masowym HP 5973A firmy Hewlett — Packard.




WYNIKI

Tabela 1. Lekoopornosc izolatu E. coli 48 na testowane antybiotyki
Na podstawie przeprowadzonych badan stwierdzono, ze izolat E. coli -l feteis < ampicylina gentamycyn  tetracyklina chloramfenikol sulfametoksazo

48 byt laktozododatni (rys 1B), glukoronidazododatni (rys.1A) i a(CN 10 pg)  (TE 30 pg) (C 30 pg) | i trimetoprim
multioporny (Tab. 1). Wykazat on wrazliwosc jedynie na olejek (SXT25)
mietowy firmy VeraNord o stezeniach 3, 04,0 %, a wiec wyzszych niz

kontrolnie zastosowany olejek tymiankowy, ktéry hamowat rozwoj Opornosé/ S R R R

tego izolatu od stezenia 1,5%. (Tab. 2., Rys. 2. i 3) Wrazliwosé

(AM 10ug)

Strefa
zahamowania
wzrostu [mm]

A - TBX B-ENDO C — Agar odzywczy
Rys.1.Wzerost izolatu E. coli 48 na podtozach A-TBX; B- ENDO; C-
agar odzywczy

Rys. 2. Strefy zahamowania wzrostu E. coli 48 Rys. 3. Strefy zahamowania wzrostu E. coli

uzyskane przy zastosowaniu olejku z miety 48 uzyskane przy zastosowaniu olejku
pieprzowej firmy VeraNord (B), po lewej — tymiankowego firmy ETJA (T), po lewej —
stezenie 3,0%, po prawej — stezenie 4.0% stezenie 1,5%, po prawej — stezenie 2%
Tabela 2. Strefy zahamowania wzrostu E. coli 48 [mm] = SD
Typ ekstraktu/
‘S’feienie o K A B C D E F G H T

b/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a b/a

b/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a b/a

b/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a 12,50+2,12

b/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a 16,75+0,65

b/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/o

b/a n/a 13,13+0,75 n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/o

b/a n/a 15,38+0,85 n/a n/a n/a n/a n/a n/a n/o

+Odchylenie standardowe (SD), oznaczenia: b/a — brak aktywnosci; n/o — nie oznaczono aktywnosci; K- kontrola; A — olejek firmy Aromatika; B — olejek firmy VeraNord, C — olejek firmy Avicenna-OQil,
D — olejek firmy Semifarm, E — olejek firmy Dr. Beta, F — olejek firmy ETJA, G — ekstrakt z ogrodowej miety pieprzowej, H — ekstrakt z miety z Maroka, T — olejek tymiankowy firmy ETJA



Na podstawie analizy chromatograficznej wykazano, ze giownymi sktadnikami olejku z
miety pieprzowej VeraNord bylty mentol (48,50%) i menton (21,70%), a dalej: izomenton
(7,58%), octan mentolu (5,20%). Pozostate sktadowe wystepowaty w stezeniach ponizej

5%. (Tab. 3.)

Tabela 3. Sktad jakosciowo-ilosciowy olejku z miety pieprzowej firmy VeraNord

NEYAVERAVIEYA(

izopulegol

neomentol

lewomentol
o-terpineol
pulegon
piperyton

octan izomentolu
octan mentolu

B-burbonen

Czas retencji [min]

4,46
5,38
6,70
9,82
10,09
10,31
10,37
10,81
10,89
11,12
12,31
12,73
13,30
13,81
16,01
16,85
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Powierzchnia [%]

0,94
1,51
4,72
0,90
21,70
7,58
3,33
48,50
0,71
0,51
1,68
0,51
0,23
5,20
0,21
1,78

IR

(indeks retencji)

936

978

1030
1145
1150
1159
1165
1177
1178
1190
1234
1254
1282
1296
1384
1410

Whioski

* Na podstawie przeprowadzonych badan stwierdzono, ze laktozo- i
glukoronidazododatni oraz multioporny izolat E. coli 48 wykazat
wrazliwosc jedynie na olejek mietowy firmy VeraNord o stezeniach
3,0i4,0%, awiecwyzszych niz kontrolnie zastosowany olejek
tymiankowy, ktory hamowat rozwoj tego izolatu od stezenia 1,5%

e Gtéwnymi sktadnikami olejku z miety pieprzowej VeraNord byty
mentol (48,50%) i menton (21,70%), izomenton (7,58%) i octan
mentolu (5,20%), co wskazuje, ze potencjalnie mozliwa jest
implementacja tego olejku w roli ,,naturalnego konserwantu”
poprawiajgcego przy tym cechy sensoryczne produktu finalnego
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