Opole, dn. 4 grudnia 2019 r.

Szanowni Panstwo, serdecznie zapraszamy do udziatlu w organizowanej przez Katedrg Nauk

o Kulturze i Religii oraz Katedr¢ Jezyka Polskiego kolejnej edycji konferencji naukowej

DZIEDZICTWO KULINARNE SLASKA
W NOWYCH KONTEKSTACH INTERPRETACYJNYCH,

ktora odbedzie si¢ w Opolu, w dniach 2-3 marca 2020 roku.

Pragniemy, aby tematyka tegorocznej konferencji pokazywata dziedzictwo kulinarne
Slaska w nowych kontekstach interpretacyjnych. Fascynacja pozywieniem wczesniejszych
pokolen wspodtczesnie przezywa swoisty renesans, CO ma wyraz w rozmaitych formach jego
upowszechniania i popularyzacji. Dzi$ prawie kazdy moze delektowaé si¢ regionalnymi
specjatami, nie tylko w karczmach lub gospodach, lecz rowniez moze naby¢ je podczas
jarmarkow produktow tradycyjnych, a nawet w dyskontach spozywczych.

Dziedzictwo kulinarne Slaska, uwzgledniajac potozenie regionu, jego ztozona historie,
zmiany ludno$ciowe po drugiej wojnie $wiatowej, stanowi mozaike niezwykle interesujacych
zagadnien, ktore ciagle nie do konca sg rozpoznane i czekaja na odkrycie. Dlatego tez
konferencja adresowana jest do przedstawicieli roéznych dyscyplin naukowych (np.
kulturoznawcéw, jezykoznawcow, folklorystow, etnologow 1 antropologow, historykow,

socjologow), ktorym problematyka dziedzictwa kulinarnego Slaska jest bliska.

Proponujemy nastepujace zakresy tematyczne:

1. Stan badan nad dziedzictwem kulinarnym.

2. Kulinaria w perspektywie dziedzictwa niematerialnego.

3. Kulinaria codzienne, §wigteczne i obrzgdowe.

4. Spoteczno-kulturowe uwarunkowania pozyskiwania i wytwarzania pozywienia
dawniej 1 dzis.

5.  Kaulinaria w folklorze (np. w bajkach, podaniach, piesniach, opowiesciach
wspomnieniowych, dowcipach).

6. Wspotpraca podmiotow w zachowaniu i interpretacji dziedzictwa kulinarnego.



10.
11.
12.
13.

14.
15.

Promocja §laskiego dziedzictwa kulinarnego (np. szlaki, imprezy kulinarne, produkty
zywnos$ciowe, lokale gastronomiczne).

Przemiany dziedzictwa kulinarnego w ostatnich latach.

Wplywy obce na ksztattowanie si¢ obrazu kulinariow $laskich (np. kresowe, czeskie,
niemieckie, austriackie, wegierskie).

Kulinaria jako atrakcja turystyczna regionu.

Ochrona dziedzictwa kulinarnego.

Jezykowo-kulturowy obraz kulinariéw.

Jezykowe aspekty kulinariow §laskich (np. sposoby nazywania nazw potraw,
motywacja gwarowych nazw kulinariéw, kulinaria we frazeologii i paremiologii).
Kulinaria jako tworzywo tekstow literackich.

Kulinaria w $rodkach spotecznego komunikowania.

Opftata konferencyjna wynosi 450 zi. W ramach tej kwoty organizatorzy zapewniaja

adres

materiaty konferencyjne, przerwy kawowe, catering i uroczysta kolacj¢ w dniu 2 marca oraz
publikacje¢ referatu w punktowanej monografii wieloautorskiej (po uzyskaniu pozytywnych
recenzji). Przewidywany czas wystapienia to 20 minut. Informujemy, Ze organizatorzy nie
posredniczg w rezerwacji noclegow. W pdzniejszym terminie podana zostanie lista hoteli, w
ktorych bedzie mozna zarezerwowac nocleg. Wigcej informacji dotyczacych konferencji

przeslemy w osobnym komunikacie.

Zgloszenia prosimy nadsyta¢ na zatgczonym formularzu do 30 grudnia 2019 roku na
e-mailowy organizatorek konferenciji: dtrybek@uni.opole.pl;

Iprzymuszala@uni.opole.pl

dr hab. Dorota Switata-Trybek, prof. UO
dr hab. Lidia Przymuszata, prof. UO
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